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AL PROSCIUTTO

CON PANATURA IN FIOCCHI   
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MaxiMini

◦ Olio di girasole alto oleico: frittura asciutta, leggera

e salutare

◦ Sapore ricco e gustoso: solo la migliore mozzarella cremosa 

e filante che si scioglie in bocca ad ogni morso unita al sapore

del prosciutto cotto di qualità

◦ La tradizionale panata: per chi ama la versione originale

campana e laziale, speciale anche nella dimensione 

da 110grammi

◦ Panatura dorata e fragrante: speciale panatura in fiocchi

ancora più croccante, ideale per racchiudere ed esaltare 

il ripieno alla perfezione  

◦ Velocità di rigenerazione: basterà scongelarla, 

scaldarla pochi minuti e sarà pronta per essere servita 

come appena fatta

◦ Riduzione degli sprechi: imballaggi pratici, 

flessibili e totalmente riciclabili

Il gusto della migliore mozzarella fiordilatte abbinata alla succulenza del

prosciutto cotto per gustare in pieno il sapore della ricetta tradizionale della

mozzarella in carrozza. La versione “panata”, forse la più conosciuta,

a base di uova e pangrattato, arricchita da una croccante e sfiziosa

panatura in fiocchi, rappresenta un’interpretazione originale che porta in tavola

tutta la passione e la tradizione gastronomica di questa ricetta dal sapore antico.
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